Q 16 | Culinary Zinema | Q’SSIFF

Donostia Zinemaldia
Festival de San Sebastian
International Film Festival

basque
culinary
center

Ostirala, 2024ko irailaren 20a

Zinemaldiaren Egunkaria

Un menu de peliculas
para todos los paladares

IKER BERGARA

Laseccidbn mas sabrosa del Festival,
Culinary Zinema, vuelve unavez mas
conunavariada seleccion de propues-
tas audiovisuales vinculadas con la
gastronomia. Organizada conjunta-
mente con el Basque Culinary Cen-
ter, la edicion de este afo esté for-
mada por cinco largometrajes y sus
correspondientes cenas tematicas.

Ademas, por segundo afio con-
secutivo, se otorgara el Premio Cu-
linary Zinema a la mejor pelicula de
la seccién. La actriz Irene Escolar, el
critico gastronémico Javier Suarez
y el presidente de la Real Academia
de Gastronomia Luis Suarez de Le-
zo seran los encargados de elegir la
propuesta ganadora.

El lunes 23, el reputado director
Paco Plazainaugurarala seccion con
el documental Mugaritz. Sin pan ni
postre. Conocido por obras de terror
como Veronica o LaAbuela, el cineas-
tavalenciano cambia deregistroy se
adentra con su camara en las tripas
del conocido restaurante Mugaritz
para mostrar su proceso creativo.

Traslainauguracion, los dias 24y
25 respectivamente, se proyectaran
dos peliculasjaponesas: Grand Mai-
son Paris y Kitano syokukei/ Northern
Food Story. Laprimera, no obstante,
transcurre en Paris. Dirigida por la ci-
neasta Ayuko Tsukahara, se tratade
una pelicula de ficcion que narra la
historia de un chef japonés, amante
de la cocina francesa, que abre un
restaurante en la ciudad de laluz y
sufre para conseguir su tercera es-
trella Michelin.

Kita no syokukei / Northern Food
Story, latercerapropuestadelasec-
cion, eslaépera primadel realizador
Tetsuya Uesugi. Sudocumental sigue

lavida cotidiana de cuatro chefs que
trabajanentornoalaricaculturagas-
tronémica del norte de Japdn, con-
cretamente de laisla de Hokkaido y
su comunidad.

Eljueves 26 sera el turno de Shelf
Life, largometraje dirigido por el ci-
neasta estadounidense lan Cheney,
que propone descifrar si pasar tiem-
po entre personas que se dedican a
envejecer el queso podriadar claves
sobre el envejecimiento. Shelf Life lle-
gaaSan Sebastian tras ser seleccio-
nado en la seccion de documentales
del Festival de Tribeca.

Finalmente, el viernes 27, El Hoyo 2
/ The Platform 2, clausurarala seccion
fuerade concurso. Estanuevaentre-
gadelexitoso film de Netflix vuelve a
estar dirigidapor el realizador vizcaino
Galder Gaztelu-Urrutia, cuya primera
parte se convirtié en una de las diez
peliculas mas vistas en la historia de
la plataforma. £/ Hoyo 2 esta prota-
gonizada por los intérpretes Milena
Smit y Hovik Keuchkeriany relata la
batalla de unanuevainquilina contra
unlider misterioso queimpone suley
en ElHoyo.

Cenas tematicas

Las cinco peliculas de la seccion es-
taranacompafadas de cenas tema-
ticas que tendranlugar en el Basque
Culinary Center.

Laprimeradeellas, vinculadaala
pelicula Mugaritz. Sin pan ni postre,
homenajeara el universo creativo de
Mugaritz a través de personas que
han pasado por el restaurante y que
lideran proyectos relevantes a nivel
nacional: Miguel Cafio (Nublo), Juan
Vargas (Muka), Alatz Bilbao (Bakea),
Fran Baixas (Franca)y Carlos Salvador
(Amaica). Para su elaboracion utiliza-
ran productos de la huerta de Leire

Etxaide, que formo parte de Mugaritzy
que actualmente coordina el proyecto
delaHuertaBCC. Laexperienciase
completara conun maridaje de Dani
Lasa (AMA Brewery).

Lacenatematica correspondien-
te a la pelicula Grand Maison Paris
correra a cargo de Paulo Airaudo. El
chefargentino brindaralaoportunidad
de degustar algunas de las elabora-
ciones de sus diferentes propuestas
gastrondmicas, Amelia (dos estrellas
Michelin), DaFilippo e Ibai, entre otros.
Como el protagonistadel film, Airaudo
ha logrado conquistar los paladares
delosamantes delaaltagastronomia
en diferentes rincones del planeta.

Lacenadel 25 de septiembre per-
mitira a los comensales descubrir la
delicadezadelacocinajaponesaatra-
vés delaselaboraciones de dos delos
chefs protagonistas de lapeliculaKita
no syokukei / Northern Food Story,
Takeshi Takahashi (Le Santé) e Hiros-
hi Sakai (Ajidokoro).

Comono podia serde otramane-
ra, el queso sera el gran protagonis-
ta de la cena tematica de la pelicula
Shelf Life. Los chefs de Mahaia Ko-
lektiboa, Roberto Ruiz (HIKA), Dani
Lépez (Kokotxa) y Javi Rivero y Gor-
ka Rico (AMA), ofreceran una vision
local de este producto emblematico
resaltando su riqueza y arraigo cul-
tural en el territorio.

Bajo la direccion del chef Edor-
ta Lamo (Arreal), la Ultima cena de
la edicion dara vida al universo de E/
Hoyo 2. Con unaescenografiainspi-
rada en la pelicula, la velada arran-
cara con un coctel ofrecido por Ai-
tor Suay Lucas Fernandez (Trésde
Restaurante) y elaboraciones de Jor-
ge Sastre y Rafa Panatieri (Sartoria),
todo ello impregnado de la filosofia
disruptiva de Lamo.
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Fotograma de la pelicula Mugaritz. Sin pan ni postre.
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